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1. OBJETIVO

Establecer la metodologia a seguir para el correcto monitoreo ambiental, a través de la técnica de

exposicion de placas.

2. DEFINICIONES

Muestra: Es una parte aisladaydel universo en estudio. Su objétivo es suministrar informacion sobre

las caracteristicas microbianas

Muestreo: Es la operacion que co

remesa, partida, etc. con el fin de obte

Método pasivo, por sedimentacion
Se realiza el recuento de microorganis : gbre una superficie de medio de
cultivo (técnica cualitativa). No g o s encontradas en por placa

y el volumen de aire.

Método activo, por impacto.
Se realiza el recuento de microorganismos viables retenidos sobre una superficie de medio de cultivo

forzando un determina@o v@lumen de aire.
3. DESARROLLO
Las condiciones que se d uada son:

a) El operador debe po nerales y usar estos

conocimientos aplicando el senti

b) Se deben conocer las caracteristi ico-quimicas iolégicas del AREA que se va a

analizar.
c) La muestra debe ser representativa. Para ello es necesario realizar el muestreo con el

procedimiento adecuado para cada caso.

3.1 Toma de muestra
Durante un tiempo estipulado (ejemplo 15 minutos), se exponen placas de Petri (0 sea se abren las

placas) con medio de cultivo no selectivo, en el area de trabajo y durante el proceso de siembra.
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3.2 Frecuencia de control

A definir por el cliente

3.3 Transporte de la muestra
Se toma la placa y se tapa de manera tal que no se abra durante el transporte.
Para el transporte, se recomienda colocar la/s muestras en una heladera portatil o caja de telgopor,

con refrigerantes, bolsas con hielo o cualquier otro sistema adecuado que asegure al menos 10-15
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