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1. OBJETIVO

4.

Andlisis Fisicoquimico

1.
2.

Establecer la metodologia a seguir por parte de los clientes para la correcta recoleccion de
muestras de agua destinadas a analisis fisicoquimicos y microbiolégicos.

REFERENCIAS NORMATIVAS

o Resolucién 174/16 Min. de Agua, Amb. y Serv. Publicos: Normas provinciales de
calidad y control de agua para bebida.

DEFINICIONES

Muestra: Es una parte ai Iniverso en estldio. Su objetivo es suministrar informacion
sobre las caracteristicas mi€tobiolégicas y fisicae del agua.

Muestreo: Es la operacion que consiste en séparar un ntimero determinado de muestra de un
lote, remesa, partida, etc. con eldi er resultadgs analiticos fiables.

DESARROLLO

Pueden darse tres situaci erdo al estlg del agua a analizar:

a) Agua de red,
g etc.)
en el caso de una

Abrir el grifo y dejar correr libremente el agua durante unos 5 minutos.

Enjuagar con el agua a analizar una botella limpia, preferentemente de material plastico, de 1
litro 0 mas y escurrir bien.

Llenar completamente el envase y tapar bien.

Rotular la muestra indicando: lugar de muestreo, fecha y hora de toma de muestra,
responsable de toma de muestra, tipo de muestra, tipo de andlisis solicitado y
georreferenciacion.
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5. Conservar por no mas de 24 horas la/s muestra/s refrigeradas (optimo 4°C, <10°C) hasta su
entrega en el laboratorio.

Analisis Microbiolégico

1. Limpiar muy bien la boca del grifo eliminando sustancias extrafias.

2. Se utilizaran envases de vidrio o plastico, de 250 -500- 1000 cm3 segun los andlisis que se
requieran (consultar al laboratorio), con tapa de buen cierre, acondicionado y esterilizado.

3. Esterilizar el grifo, (especialmente la boca)
Alternativa 1: flameando por 45-60 segundos con la llama de un hisopo de algodén
impregnado en alcohol o bien mediante un soplete de gasl durante menos tiempo.
Alternativa 2: en caso de nowoder aplicar fuego sob jrifo debido sea al tipo de material o

4. Abrir cuidadosamente el g ' gua durante 1 minuto, regulando la apertura
de manera tal que el chorro [
5. Destapar el frasco estéril tenie ion de nojtocar con los dedos su boca. Si tiene

responsable de to
georreferenciacion.

de muestra, tipo

entrega en el laboratorio.

4.2. AGUA DEUNA CORRIENTE DE AGUA O DE UN DEPOSITO

Andlisis Fisicoquimi

ofundidad de
. Si existe corriente,

¢ Tomar una botellaCde vi

io 0 pléstico, introducirla en el agua hasta un

¢ Rotular la muestra indicando: lug ora de toma de muestra,
responsable de toma de muestra, tipo de muestra, tipo de andlisis solicitado y
georreferenciacion.

+ Conservar por no mas de 24 horas la/s muestra/s refrigeradas (optimo 4°C, <10°C) hasta su
entrega en el laboratorio.
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Anélisis Microbiolégico

¢

Abrir el frasco estéril destinado al estudio microbioldgico, introducirlo hasta una profundidad
de aproximadamente 20 cm, orientado de la misma forma que para el analisis fisicoquimico.

Retirar el frasco y antes de cerrarlo desechar parte del liquido, de tal manera que quede una
pequefia camara de aire, e inmediatamente proceda a cerrarlo herméticamente.

Luego secar la superficie exterior e identificar la muestra indicando: lugar de muestreo, fecha
y hora de toma de muestra, responsable de toma de muestra, tipo de muestra, tipo de andlisis
solicitado y georreferenciacion.

Conservar por no mas de 24 horas la/s muestra/s refrig
entrega en el laboratorio

adas (optimo 4°C, <10°C) hasta su

4.3. AGUA DE POZO

Para el caso de pozos profund@s, es necesatio que la bgmba haya funcionado 2 a 3 horas sin
interrupcion, antes de proceder a muestras. Si se trata de pozos semisurgentes, es

conveniente dejar correr el agua vari sly extraef la muestra directamente de la cafieria
ascendente.
Cuando se requiera tomar 4 0 cursos de agua, donde no

Preparar tanto la destinado al estudio
microbiol6gico, atandd fuertemente un cordén a la boca y el fondo de 105 mismos. En el otro
extremo- atar un-peso ‘adecuado -al tamane 'deVlos' frascos!(una piedra,-un:pedazo-de hierro,
etc.).

Tomar una so

plastica o piolin de 20 m o mas de longitud, arrollad ,alrededor de una

el paso anterior.
Abrir la botella la boca del pozo
0 pedazo de hierro

tirara del frasco haci na vez que considere

sacarlo del pozo, debe desecharse una cantidad de agua, de tal manera de dejar una
pequefia camara de aire y proceder a cerrarlo herméticamente.

Secar exteriormente, e identificar la muestra indicando: lugar de muestreo, fecha y hora de
toma de muestra, responsable de toma de muestra, tipo de muestra, tipo de analisis solicitado
y georreferenciacion.

Conservar por no mas de 24 horas la/s muestra/s refrigeradas (optimo 4°C, <10°C) hasta su
entrega en el laboratorio.
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